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Enologica Vason (Vason Group) 

∆ΙΑΥΓΑΣΤΙΚΑ 

MASTERVIN
®
 COMPACT 

 

ΣΥΝΘΕΣΗ 

∆ιοξείδιο του πυριτίου προσροφηµµένο σε ενεργοποιηµένο µπετονίτη. 

 

ΧΑΡΑΚΤΗΡΙΣΤΙΚΑ 

Ο µπετονίτης ο οποίος περιέχεται στο MASTERVIN
®
 COMPACT, προέρχεται από προσεκτική επιλογή 

των καλύτερων κοιτασµάτων µπετονίτη της Μεσογείου. Μετά την ενεργοποίηση, ακολουθείται µια 

διαδικασία κατά την οποία µετατρέπεται σε κόκκους, διατηρώντας παράλληλα στο µέγιστο τις ιδιότητές 

του όπως η µειωµένος χρόνος ενυδάτωσης και η υψηλότατη ικανότητα αποπρωτεϊνισµού. Κατά τη 

διάρκεια αυτής της διαδικασίας, προσροφάται στην επιφάνεια του µπετονίτη διοξείδιο του πυριτίου και 

σχηµατίζεται το προϊόν MASTERVIN
®
 COMPACT. Οι διαστάσεις και η σύσταση των κόκκων είναι 

οµοιογενείς και έτσι επιτυγχάνεται άριστη απορρόφηση του νερού από το προϊόν, χωρίς να προκαλείται 

σχηµατισµός αδιάλυτων µαζών κατά τη φάση της διόγκωσης. Η αποπρωτεϊνική του ικανότητα είναι πολύ 

υψηλή χάρη στην ειδική διαδικασία ενεργοποίησης του µπετονίτη, ενώ η παρουσία του πυριτίου έχει ως 

αποτέλεσµα πολύ καλή διαυγαστική δράση µειώνοντας τους χρόνους κατεργασίας και αφήνοντας πολύ 

συνεκτικές λάσπες (και µικρότερο όγκο ιζήµατος) αυξάνοντας έτσι την απόδοση της κατεργασίας. 

 

ΧΡΗΣΕΙΣ 

Η χρήση του MASTERVIN
®
 COMPACT ενδείκνυται για τη διαύγαση των γλευκών, οίνων, χυµών 

φρούτων κ.λ.π., ενώ ιδιαιτέρως καλά αποτελέσµατα έχει η εφαρµογή του για τη πρωτεϊνική 



σταθεροποίηση. Βρίσκει άριστη εφαρµογή τόσο στη στατική απολάσπωση όσο και στην επίπλευση των 

γλευκών.  

Για τη χρήση του MASTERVIN
®
 COMPACT τηρήστε τους σχετικούς ισχύοντες κανονισµούς. 

 

ΤΡΟΠΟΣ ΧΡΗΣΗΣ 

Ενυδατώνουµε το MASTERVIN
®
 COMPACT σε νερό, σε αναλογία 1:15-20, αναδεύοντας συνέχεια. Το 

αφήνουµε να φουσκώσει για µερικές ώρες (3-4 τουλάχιστον) και ύστερα το προσθέτουµε στην προς 

επεξεργασία µάζα, οµογενοποιώντας προσεκτικά. 

Στην περίπτωση διαυγάσεων που εκτελούνται σε συνδυασµό µε προϊόντα πρωτεϊκής φύσης (π.χ. ζελατίνη, 

καζεϊνικό κάλιο), συνιστάται η επεξεργασία µε το MASTERVIN
®
 COMPACT, να γίνεται τελευταία 

χρονικά. 

 

∆ΟΣΕΙΣ 

50-150 gr/hl για τη διαύγανση χυµών και ξυδιών. 

20-60 gr/hl για τη διαύγανση µούστων ή νέων οίνων. 

5-80 gr/hl για τη διαύγανση λευκών και ερυθρών οίνων. 

Προκειµένου να εξασφαλίσετε το επιθυµητό αποτέλεσµα διαύγασης, συνιστάται να καθορίσετε την 

απαιτούµενη δόση του MASTERVIN
®
 COMPACT εκτελώντας εργαστηριακές δοκιµές, η 

αποτελεσµατικότητα των οποίων (πρωτεϊνική σταθερότητα) µπορεί να προσδιοριστεί µε τα κατάλληλα 

εργαστηριακά test, όπως το PROTEOTEST και το MMQFT για την εκτίµηση των δεικτών φιλτραρίσµατος 

(διαθέσιµα και τα δύο από την JU.CLA.S.). 

 

ΣΥΣΚΕΥΑΣΙΑ 

Σάκοι των 20 κιλών. 

 

ΣΥΝΤΗΡΗΣΗ 

∆ιατηρήστε σε δροσερό και στεγνό µέρος.  

Κλείστε προσεκτικά τις ανοικτές συσκευασίες. 

 

ΕΠΙΚΙΝ∆ΥΝΟΤΗΤΑ 

Tο προϊόν ταξινοµείται ως µη επικίνδυνο. 

 

 

 


