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Enologica Vason (Vason Group)
ENZYMA

Z1MAROM

[TPOION

To ZIMAROM eivat éva anktivolutikd éviupo 6€ Hoper okdvng, e devtepedonces YAVKOLITIKEG SPAGELS

XAPAKTHPIETIKA

H obOvBeon tov ZIMAROM é£yet pekenBel €161 doTE v PEATIOVEL TNV OTOAACTOGCN KOl KUPIWG KATA TO
TéAOC NG aAKooAkng {Opmong va evioybet to apopatikd mpoeik Tov oivov pe v eviupatikn
dpaoctnpomra yAvko{iddong, n omoic TPOKAAEL TNV VOPOALCN TOV OPOUATIKAOV EVHOCEMV Kol TNV

aneglevbépmon Tovg otov oivo.

XPHXEIX

To ZIMAROM ypnowomoteitar yioo vo. aAAGEEL T SOU TOV TNKTIVOV HEIDOVOVING TO 1EMOEC e
QOTEAECLO. VO OIEVKOADVETOL 1) OMOAACTMOGN. ATO TEYVOAOYIKT) OKOMIY €ival TOAD €vOlOpEPOLGO 1|
evlopkn dpactmprotnta yAvkoliddong mov vedpyet oto ZIMAROM, 1 omola mpokokel tnv vOpdIVGT TV
TPOSPOUDV UPOUOTIKOV EVOGEDV LE TNV TAVTOYPOVT] OTEAELOEPMOON TOV TEPTEVIKAV KoL UN-ICOTPEVIKDOV
gvaoemv. Xt0 ZIMAROM cvvurdpyovv kot ot técoeptg YAvkolitikés dpdoets (B - D — yAvkolwddon, B-D -
amolddon, o — L - papvoliddon, a — L - apapivoliddon), evd dev vmépyet | dpdon tng cinnamyl-esterase,
N omoia gvBHvetal yio v anerevBipwon evwoemv (Pvod — eoIvVOAEC) TOV UTOPOVY VO TPOGOIDGOVY GTOV

0ivo avemBvuNTo OPOUOTIKAE YopaKTPIOTIKA.
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TPOIIOX XPHXHX

Awdvovpe 10 ZIMAROM og dekamliolo ToGOTNTO KPOCLOV KOl TO TPOGHETOVUE TTPOG TO TEAOG TG
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aikoolkng Lopmong. To ZIMAROM mapovcidlet t Pértiom
dpaotikdtnTd Tov peTatd 10 kor 30°C, evd péoa o’ avtd 10
Oeppoxpaciaxd €0pog kdbe avénon g Oeppoxpaciog katd
10°C dinhooialer ) SpactikdtnTd TOV.

To ZIMAROM dev emmpedletol amd To QUCOAOYIKA emineda
oV Be1ddN avvdpitn, 0 omoiog VIapyEL 6TOV 0ivo, Evd ovtibeTa

N mopovciac ™ yAukolng avootédel oe kdmolo Pabud ™

dpaotikotntd tov. ['a T0 Adyo awtd dev cuvictdrtal va npoctifetal 1o ZIMAROM ocg 860e1g pkpoTepeS

OO OVTEG IOV AVOPEPOVTOL G AVTO TO TEYVIKO PLAAASIO.

H mpocbnkn tov pmetovitn (0 omoiog ¢ YVOOTOV TPOCPOPE TIG TPMTEIVEG EMOUEVMG UELDMVEL KOL TN

dpaoticotnta Tov gvidpov), edv aratteitol, Tpénet va yivel pdvo otav 1 emBountn dpdor tov eviupov Exet

oloxAnpwBet.

AOXOAOI'TA

1 — 3 gr/hl kotd T0 TéAOC TG 0AK00AIKN G {OHMONG.

YYIKEYAZIA
DroAido Tov 100 gr.

XYNTHPHZH

Awmpnote og dpooepod (10-15°C) ko oteyvd pépoc. Kheiote TpooekTikd TG avOIKTEG CUGKEVAGIEC.

EIMIKINAYNOTHTA

To mpoiov ta&vopeitor wg Xn — Harmful.

INUOVTIKN onueioon :

H dwdikooio mapaywyng tov eviupikov okevacpatav tng Enologica Vason, e&aceokilel 6Tt to TEAIKO

poidv etvar amaiiaypévo amd TG devtepedovses dpacels :

PPO (IToAvgavoro&eiddong),
PME (InktwvopeBuiestepdong),
CE (Kwvoppopikng eotepdong) Kot

Avbokvavaong.



	Το ZIMAROM χρησιμοποιείται για να αλλάξει τη δομή των πηκτινών μειώνοντας το ιξώδες με αποτέλεσμα να διευκολύνεται η απολάσπωση. Από τεχνολογική σκοπιά είναι πολύ ενδιαφέρουσα η ενζυμική δραστηριότητα γλυκοζιδάσης που υπάρχει στο ZIMAROM, η οποία προκαλεί την υδρόλυση των πρόδρομων αρωματικών ενώσεων με την ταυτόχρονη απελευθέρωση των τερπενικών και μη-ισοπρενικών ενώσεων. Στο ZIMAROM συνυπάρχουν και οι τέσσερις γλυκοζιτικές δράσεις (β - D – γλυκοζιδάση, β-D - απιοζιδάση, α – L - ραμνοζιδάση, α – L - αραβινοζιδάση), ενώ δεν υπάρχει η δράση της cinnamyl-esterase, η οποία ευθύνεται για την απελευθέρωση ενώσεων (βινυλ – φαινόλες) που μπορούν να προσδώσουν στον οίνο ανεπιθύμητα αρωματικά χαρακτηριστικά. 

