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Enologica Vason (Vason Group)
ENZYMA
BACTOZYM SG

ITPOION
To BACTOZYM SG eivar pua eEanpetikng kabapdmrog kot dpactikdtntag Avsoloun 1 omoio TpoépyeTal

amd v aiPoopivn Tov avyod. Xdépn ot kokkoperpia tov, To BACTOZYM SG dwwdvetor £dkoAo Kot

YpRyopa.

XAPAKTHPIZTIKA

To BACTOZYM SG eivor éva evQopukd piypo Avcoldung to onoio mopaiapPavetol oand to acmpddt Tov
avyoVl pe [ Woitepn YP®UOTOYPAPIKY dtadtkacio Katd Ty omoia dgv (pNoLLOTOloVVTaL SIOADTEG KOl MOG
€K TOLTOV 1M KaBopATNTA KOt 1] SPUCTIKOTNTO TOL TPOIOVTOG EIVOL AVTEG TOL OTALTOVVTOL Y10l OLVOAOYIKY
xpnom.

H Poaxmproctatikny dpdon tov BACTOZYM SG epopaviletor povo emi tov gram (+) Boktmpiov, tov
omoimV 1 KVTTaPIKN peuPpdvn amoteleitan amd yAovkolapivn kot povpapukd o0&y, To BACTOZYM SG pe
v evlupikn dpdomn g n-acetyl myramidase, engpfoivel ondlovtag Tov YAVKO{ITiKO deGUO HETOED OVTOV
TV 300 HOPI®V, EMPEPOVTAG TN AVOT| TNG KUTTOPIKNAG HEUPPAVIG KOl KOTO GUVETELD TV adpavoToinem
Tov KutTdpov (Paxtnpioivon).

H ypnon tov BACTOZYM SG emeépel v avaotoAn 1/kat TV adpavomoinon ToV YOAOKTIKOV
Baktnpiov (Oenococcus, Pediococcus, Lactobacillus), evey dgv éyet kopio emidpacn eni Tov o&KdV

Boaktnpiov, ta omoio eivar gram (-). To BACTOZYM SG eivon tawopnuévo og GRAS (Generally
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Recognized As Safe), givar amoldteg aceorés ko afArapés yio tov dvBpomo (n Avcolvun Ppioketal

€MioNG 0TO0 GAAL0 Ko TO 0GKpLA) Kot TEAOG Ogv Exel Kapia enidpacn oto didpopa oteAéyn Tov {uudv.

XPHZEIX

Koatd v owonoinon eivor mBovd vo amortnfei 1 ovactoAr] 1/kot 1 adpavomoinon Tov YoAUKTIKOV
Boakmpiov (kabvotépnon punioyoraxtikng {Opwong, dtokomn tng HNAOYOAOKTIKNG CORMONG, amo@uyT|
yoroktikng ektpomnc). H ypnon tov BACTOZYM SG mapovoidlel e€aipetikd evolopépov Katd tnv
gpvOpn owonoinon otav BEAOLE VO OVAGTEIAOVE TN JPAOT] TOV YOAUKTIKOV Poktnpiov pe okomd va
TAPOTEIVOVLLE TNV PAGCT] «FOUNCTS» AVTMV TOV KPOOIOV (). LE EPAPUOYT UIKPOOELYOVHOOTG).

To BACTOZYM SG eivatl wiaitepo amotelecpotikd 6tav 0Elovpe vo amo@Oyovpe TV avamtuén kot
dpdon Tov YohokTiK®V Boaktnpiov tpv v évopén 1 kKO0 Kol TPV TNV OAOKANP®OT TG AAKOOAIKNG
fopowong : feotd wAlpota, vyniéc twéc pH tov yAevkovg, owvomoinom vmd cuvvOfkes avOpakikig
avaepofimong — maceration carbonique). Erniong, cuvictatat n xpron tov yio v A0oT TV YOAIKTIKOV
Boaktnpiov petd v punAoyoloktik] COH®ON, HE OKOMO TNV £KEPACY WWHTEP®V OPYOVOANTTIKAOV
YOPOKTNPIOTIKAOV. Xg EUPLOADUEVE Kpaotd, 1 xpnon tov BACTOZYM SG pog diver v dvvatdtnra va
APNCYLOTOCOVUE (GTO TEAKO QIATPAPIGHO, TPV TNV EUPIGA®GCT TOVG) Evav T «avolytd» TOHmo Qiltpov
0ALG mopdAinda va eEacpolicovpe TV KPOPBLOAOYIKT GTafepdTNTo AVTOV TOV KPUCIOV MG TPOG TN
dpaomn tav Boaktnpiov.

I'evikdg, to BACTOZYM SG pmopei va ypnotponomdet 6tav 0ELovpe va 01vOTOIGOVLE Y®PIG YOAUKTIKA
Bakthpla (app®dIEIS 0ivol N Yio TNV TopacKeL ekKvnTdv {OUmonNg — yeasts starter — amoALoyLEVOVG Ao
Bakthpia). Térog, n xpnon Tov BACTOZYM SG mapovcidlet evolopépov kat Oempeitat amapaitntn otig
MEPIMTOCELS SIUKOTMV TNG OAKOOAKNG Lhpmong — stuck fermentation. Xe avTég TIG TEPUTTMOGELG 1|

Avooliun ovacTéAAel TNV EKONAWMOT| YOAAKTIKNG EKTPOTNG (€€ autiog TV VTOAAELATIKOV CaKYEP®V)
AOPIS va YpEOGTEL VO KaTapVyovpe o€ «Bapid» eitpapiopoto 1 oe mpocnkn SO, o€ vaepPoiikég

S00ELC, TPAKTIKEG Ol OTTOTEg HEV ELVOOVV TNV TPOCTADELN ETAVEKKIVIONG TV {VUDGEDY AVTMV.

TPOIIOX XPHZHX

Awidovpe 10 BACTOZYM SG oe dekomhdolo mocodtnto vepov (o Beppoxpacio mepifdAiovtog),
avapévoope yia 40-45 Aentd kot to TpocBETovpe 6To TPOIHV e KOAT OLOYEVOTOINGT TPOGEYOVTAS VAL NV
dnpovpynoovpe aepopd. Katd tig emdueves 2-3 muépeg dev mpEmEL v TPOY®PNCOLUE OE Kapia
dwdkacio dwadyaong/koAlapiopatog (wy. umetovitng, tavviveg kAm). EAéyyooue v mpoTEiviKn

oT0dgPOTNTO TPV OO TNV EUPLAAMOT).

AOXOAOTITA
25 — 50 gr/hl yio TNV avaotoAr] g dpdons TV YyoraKTIK@V Boktnpiov yio tepinov 3-6 piveg
10 — 25 gr/hl yuo v kaBvotépnon kot Tov €leyyo ™G PNAOYOAKTIKNG {OHMONG Kol TV GmoQUYH NG

YOAOKTIKNG EKTPOTIG.



KaBdc 1 Avcoldun sivar pia mp@teivn, o mhavog kivouvog VITepKOAAAPICUATOC VIGPYEL, KO Y10, VTO TO
AOYO Tpémel vo €ilaoTE WOHTEPO TPOGEKTIKOL OTAV TNV YPNOLLOTOOVUE O€ VYNAEG OO0ELS o AevKd

Kpocid.

YYZKEYAZXIA
500 gr.

2YNTHPHXH

Aonprote og dpooepod (10-15°C) ko oteyvd pépoc. Kheiote TpooekTikd TG avOIKTEG CUGKEVAGIEC.

EINIKINAYNOTHTA

To mpoidv tagwvopeitor og un emkivévvo.

ZnUavTikn onuginon :

H diadikacia napaywyng Twv evIUUIK®OV OKEUAOPATwV Tng Enologica Vason, eEac®alilel 0TI To TEAIKO
npoidv eival anaAAaypevo ano TiG SEUTEPEUOUOEG OPAOEIG :

PPO (MoAugaivoAo&eidaonc),

PME (MnkTivopeBuleaTepdong),

CE (KIVAUMWHIKAG EGTEPACNG) Kal

AvBokuavdaong.



	Κατά την οινοποίηση είναι πιθανό να απαιτηθεί η αναστολή ή/και η αδρανοποίηση των γαλακτικών βακτηρίων (καθυστέρηση μηλογαλακτικής ζύμωσης, διακοπή της μηλογαλακτικής ζύμωσης, αποφυγή γαλακτικής εκτροπής). Η χρήση του BACTOZYM SG παρουσιάζει εξαιρετικό ενδιαφέρον κατά την ερυθρή οινοποίηση όταν θέλουμε να αναστείλουμε τη δράση των γαλακτικών βακτηρίων με σκοπό να παρατείνουμε την φάση «δόμησης» αυτών των κρασιών (π.χ. με εφαρμογή  μικροοξυγόνωσης).
	Το BACTOZYM SG είναι ιδιαίτερα αποτελεσματικό όταν θέλουμε να αποφύγουμε την ανάπτυξη και δράση των γαλακτικών βακτηρίων πριν την έναρξη ή ακόμα και πριν την ολοκλήρωση της αλκοολικής ζύμωσης : ζεστά κλίματα, υψηλές τιμές pH του γλεύκους, οινοποίηση υπό συνθήκες ανθρακικής αναεροβίωσης –  maceration carbonique). Επίσης, συνίσταται η χρήση του για την λύση των γαλακτικών βακτηρίων μετά την μηλογαλακτική ζύμωση, με σκοπό την έκφραση ιδιαίτερων οργανοληπτικών χαρακτηριστικών. Σε εμφιαλωμένα κρασιά, η χρήση του BACTOZYM SG μας δίνει την δυνατότητα να χρησιμοποιήσουμε (στο τελικό φιλτράρισμα πριν την εμφιάλωσή τους) έναν πιο «ανοιχτό» τύπο φίλτρου αλλά παράλληλα να εξασφαλίσουμε την μικροβιολογική σταθερότητα αυτών των κρασιών ως προς τη δράση των βακτηρίων.

